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AGRICOLTURA&TERRITORIO. Una ricerca storica ha dato spinta al progetto promosso in partnership da Cra di Borgo San Giacomo, Universita di Piacenza e lis Dandolo

La Valle dell’Oglio brinda al vino ritrovato

Giacomo, Stefano Poni,
dell'Universita Cattolica di

Ultimata con grande successo la fase sperimentale

la viticoltura tornera ad impreziosire la Bassa
con un «nettare» ispirato a un’antica tradizione

Riccardo Caffi

Mimetizzate nella «giungla»
dimais, due piccole vigne spe-
rimentali che occupano cia-
scunacirca un ettaro di terre-
no annunciano il ritorno del
vino nella valle del fiume
Oglio.

IN POCHI MESI le piantine so-
no cresciute rigogliose e han-
no dato i primi grappoli, con-
fermando che la valle fluviale
éterra divino, come del resto
testimoniano carte e mappe
dei secoli scorsi fino al tra-
monto della civilta contadi-
na. Tra un anno ¢ attesa una
vendemmia abbondante, per
la produzione a basso costo
di vino da tavola di qualita.
Sara un vero e proprio ritor-
no alle origini. I due vigneti
sperimentali, entrambi in ter-
ritorio di Borgo San Giaco-
mo, uno nel fondo argilloso
della cascina Bina, vicino al
capoluogo, e l'altro a 6 chilo-
metri di distanza, ad Acqua-
lunga, nel terreno sabbioso
della cascina Fenil Cuore, vi-
cino alla sponda del fiume,
concretizzano il progetto di
sostegno al territorio nato da

Uno dei vignetiinnestati a Borgo San Giacomo e Acqualunga

Piacenza, Giacomo Bersini,
dirigente scolastico dellTsti-
tuto Dandolo di Bargnano e
dallo storico Gian Mario An-
drico. «Lantico tesoro della
vite & di nuovo a nostra dispo-
sizione - constatano i promo-
tori dell'iniziativa -. Immagi-
nare traqualche anno, accan-
to alla coltura del mais, alla
ripresa gia in corso della colti-
vazione degli orti, di rivedere
in pianura filari ordinati divi-
te e cantine ricolme di vino
non ¢ pit frutto della fanta-
sia né economica, né paesag-
gistica. D’altro canto, se ci
guardiamo intorno, a pochi
chilometri dalla Bassa, I'indu-
stria del vino & diventata com-
ponente importante dell’eco-
nomia bresciana».

L’analisi del clima di pianu-
ra caldo e umido, lo studio
dei terreni sabbiosi in prossi-
mita dell’Oglio e piu argillosi
man mano ci si allontana dal
fiume, la scelta dei vitigni da
sperimentare sono stati affi-
dati al professor Stefano Po-
ni, docente di viticoltura all’a-
teneo piacentino. Sono stati
messiadimoravitigni di Bar-
bera, Cabernet Franc, Caber-
net Sauvignon, Marzemino,
Merlot, Syrah, con due por-
tinnesti ciascuno che consen-
tiranno quindi 12 microvinifi-
cazioni. Si é trattato insom-
ma di potpourri selezionato
con rigore scientifico.

|l castello diPadernello
nel lontano Seicento
eracircondato davigneti

Unamappa del Seicento
rappresentail castellodi
Padernello conil borgo, i campi
eunagrande vigna, pili vasta
dellinsieme delle case.

Lapresenza della vite nei
campi dellaBassa non & quindi
unanovitaassoluta. Anzi.
Documentiereperti
certificano lantica presenza
nella pianura di centinaia di
ettariditerra coltivatiavite.Lo
storico Gian Mario Andrico ha
scartabellato negliinventari
delle proprieta terriere della
nobile famiglia Martinengo di
Padernello e Gabiano (antico
nome di Borgo San Giacomo)
che testimoniano [abbondante
produzione deivitigni nella
valle dellOglio.

«NEL 1380 i Martinengo,
originari dellomonima
cittadellamurata in territorio
bergamasco, sispostanoin
terrabresciana - ricostruisce
Andrico-, dove Prevosto
Martinengo acquisisce da
Regina della Scala, moglie di
Bernabo Visconti, duca di

Il castello di Padernello

prati, pascoli, boschi e, appunto, di
viti.

«E impressionante - osserva
Andrico- leggere quante volte,
nelle antiche carte, e citata la
possessione divitie la produzione
divinodentroaquelfeudoea
questa plaga». Delrestoi
toponimi Vigna, VignaNuova,
Vigna del Castello, Vegnot non
lasciano dubbi sulla destinazione
delterreno cuidannoil nome.

un’idea della Cassa Rurale e L . scommettono sulla possibili-  «E possibile puntare alla Milano, un vasto territorio,cui | Dalle ricerche di Andrico emerge
Artigiana di Borgo San Giaco- anno Pr°55|m° tadiriconvertire lamonocol-  produzione fortemente mec- vengono aggiuntenel 1391 le | chenel 1552 Hieronimo

mo e portato avanti con la col- Prim a Vendemmi a tura dominante e stringono  canizzata di uva rossa, conci- terre di Gabiano, Oriano e Martinengo pagava un vignaiolo
laborazione ~ dell'Universita A un pattoperlatutelaelavalo- liando basso costo, quantita Pedergnaga, Castelletto, che glicostava 220 lire allanno. Il
Cattolica del Sacro Cuore di La produZlone rizzazione del territorio della e qualitd», assicura Poni. Il vi- Motella, Monticelli dOglio, conte possedeva 2.140 pid di
Piacenza e dell'lis «Dando- . . Bassa. gneto con 6 vitigni e 2 portin- Padernello, Acqualunga, terra, 930 dei quali erano coltivati
lo» di Bargnano, titolare stannuncia nesti diventa una palestraan- Farfengo, Quinzano, avite. Oggi, conil ritorno della vite
dell'autorizzazione rilasciata dialta qualité L'IMPIANTO  SPERIMENTALE  che per docenti e studenti del Collebeato, parte delle terredi | nellavalle dellOglio, la tradizione
dalla Direzione Generale della vite nella valle del’O- Dandolo che si occuperanno Orzinuovi e Rudiano». continua in chiave moderna
Agricoltura, Alimentazione e maabasso costo glio & stato presentato ierial- della potatura e della raccol- Ilprevosto pone costlebasi | candidandosiainnalzare lappeal

Servizi Verdi della Regione
Lombardia. Istituto di credi-
to, scuola, universita insieme

la cascina Cuore di Acqualun-
ga da Sergio Bonfiglio, presi-
dente della Cra di Borgo San

ta delle uve e seguiranno, in-
sieme all'universita, la matu-
razione del vino. e

per laformazione diunavasta
Signoria composta di paesi,
castelli, case,mulini, torchi,

in chiave agroalimentare diun
territorio gia vocato ad eccellenze
nel cibo. RC.



